
 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 
 

 
 

Vitello Tonato van dungesneden kalfsvlees met 

kappertjes, rode ui en tonijnmayonaise 

~~ ~~ ~~ 

“Beef Salmon” Malse biefstuk met gerookte zalm en 

roomkaas 

~~ ~~ ~~  

After eight-ijs met stukjes chocolade en verse slagroom 
 
 

Eet smakelijk!! 
 

 

 

 
 
 

 
 
         

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 
Zalmcocktail bereid van verse zalm of 

Salade met Mozarella, Seranoham en 

Tomatensalsa of 

Salade met Kipblokjes, spekjes, rode ui 

en een zoete Chili-mayonaise of 

Tomatensoep 

~~ ~~ ~~  

Rundertartaar met augurk, ui en een 

cocktailsausje of 

Varkenshaasmedaillons met een 

Champignonpepersaus of 

Huisgemaakte Kipsaté-spies met 

satésaus, gefrituurde uitjes en Kroepoek 

of 

Claresse-filet met gerookte zalmsnippers 

en een witte wijn saus 

~~ ~~ ~~  

Witte Chocolade-ijs met chocoladesaus 

en verse slagroom of 

Yoghurt passiefruit-ijs met verse slagroom 

of 

Pinacolada ijstaartje met verse slagroom 

of 

Een kopje koffie of thee 

 

€ 18,50 
 

 

 

 

Voor onze speciaalbier drinkers serveren we maarliefst 

35 verschillende speciaalbieren op fles! Kijk in onze 

drankenkaart voor een uitgebreide omschrijving van 

deze bieren. Proost! 

 
 

Dinee cafe de Kempen mag zich in 2012 Hertog Jan cafe van het jaar 
noemen!!! Een mooiere bekroning op ons 10-jarig jubileum kunnen we 

ons haast niet wensen. Via deze weg iedereen nogmaals bedankt voor 
alle support die we hiervoor de hebben mogen ontvangen!!  Proost! 
 
 
 
 

 

 

 

Broodje Hamburger met sla, 

tomaat, augurk,  

gebakken ui,  

mayonaise en curry 

                         € 6,25 

 

 

         
                 

              
 

 

 

               

 
 
          

    

 
 

 

 

 

 

Als extra service bieden wij u gratis internet 

via wifi-verbinding aan. U kunt inloggen op 

onze Kempen-hotspot met de code: 

lente2012 
 
 

(Let op, deze code zal regelmatig gewijzigd 

worden!) 

Vraag ook eens naar onze wisselende 

dagschotels.Deze schotels worden geserveerd 

met bijpassende garnituren. 
 

 

Ook wij zijn  te volgen op #twitter via 

@dekempenknegsel  

Meld je snel aan als volger van @dekempenknegsel, 

en maak kans op een gratis 3gangen maandmenu! 

(Bekendmaking winnaar via personal message op 

twitter!) 

 

 
 

 
 

“Spaanse” salade  

met roergebakken  

mosseltjes, chorizo, 

olijven en  

tomatensalsa 

€ 9,50        
                

              
 

 

 

               

 

                    

 

 

 

 

 

 
 

Dinee cafe de Kempen Hertog Jan cafe van het jaar 2012! Iedereen bedankt voor alle support! 
          

    

 

 

 
Ons eigen likeurtje! 
Heeft u ’t Nipperke al  
geproefd? 
Bij ons ook te verkrijgen in  
Een mooie geschenkfles. 
Leuk als kado of  
verrassing! 
Fles 0,2 L  € 8,- 
Fles 0,5 L  €12,50 

 

 

 

 
 
 
 

 

 

 

 
 

 

Gordon Finest:Van de Schotse brouwerij John 

Martin. Zoetbittere smaak met een volle body en 

veel aroma. 

Glas 25 cl  -  Alc. 8%  -  € 3,25 

Gulden Draak: Van de Belgische brouwerij van 

Steenbergen. Een krachtig bier met een stevige 

toon van gerst. 

Glas 25 cl  -  Alc. 7,5%  -  € 3,25 

 

Vanaf nu bij ons 

te Koop: Onze 

eigen Hertog Jan 

Grand Prestige! 

Voorzien van  

origineel Dinee 

cafe de Kempen 

etiket. Een 

prachtig kado 

voor de echte 

bierliefhebbers! 

Speciale actie: Bij aankoop van een fles 

“Dinee cafe de Kempen” Grand Prestige 

ontvangt u nu gratis een prachtig origineel 

Hertog Jan “bolleke” glas! 

Fles 75 cl – Alc. 10% -  € 6,50 

Maak kennis met al de 

prachtige bieren van 

Hertog Jan! Koop nu 

de Hertog Jan 

bierkaart en geniet 

tegen een 

gereduceerde prijs 

van al deze heerlijke 

bieren! Ook leuk als 

kado! Vraag ernaar bij 

een van onze 

medewerkers.  
 

 

 

 

Budels Goudblond: Dit blonde bier wordt 

gebrouwen van eersteklas 

gerstenmout,Hallertauer, en saazerhop. . 

 Glas 25cl – Alc. 6% - € 3,25 

Vrijdag 31 augustus 

a.s.  

komt Gerard van 

den Broek, 

meesterbrouwer 

van de Hertog Jan 

brouwerij een 

bierproeverij 

verzorgen. Hierbij 

zijn? Geef u op via 

onze website….  

 

 

Heerlijke verse Zeeuwse Mosselen. Op 2 

verschillende manieren bereid: Bourgondisch 

(gestoofd op traditionele wijze met bier) of Pikant 

(gestoofd met een heerlijke pittige toevoeging!) 

 
 


