
 
 

Maandmenu 
€ 19,50 

 Tomatensoep of                                          
Dun gesneden kipfilet met pesto, 

zongedroogde tomaatjes, pijnboompitjes, 
oude kaas en rucola of                           

Salade met gemarineere biefstukreepjes 
(koud) met zoet-zure groenten, 

sesamzaadjes en wasabi-mayonaise of 
Zalmcarpaccio met rode ui, kappertjes en 

citroen-mayonaise                                          
~~ ~~ ~~                                                

Varkenshaasje met pepersaus een kletskop 
van kaas en zongedroogde tomaatjes of         
Gemarineerde biefstukspies met gamba’s 

en een licht pikante knoflooksaus of  
Schnitzel Funghi met kipreepjes, 

champignons, pesto en truffelroom, 
gegratineerd met kaas of           

Kabeljauwfilet met huisgemaakte vissaus en 
rivierkreeftjes                                                     

~~ ~~ ~~                                         
Advocaatbavarois met chocoladesaus en 

verse slagroom of                             
Nougatine ijstaartje met verse slagroom of 

Sorbet perzik-ijs met stukjes perzik, 
aardbeiensaus en verse slagroom of een 
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Ons eigen likeurtje! 

Heeft u ’t Nipperke al 
geproefd?                                 
Kijk ook eens achter op onze 
kempenbode voor diverse 
kadosuggesties!  

Mosselen! 
 

Voorgerecht 

Mosselen in kruidenboter € 8,50 
gegratineerd met kaas uit de oven 

~~ ~~ ~~ 

Hoofdgerechten 
Alle hoofdgerechten worden geserveerd 

met brood, frietjes en sausjes 

Traditionele Nederlandse mosselen 
€ 20,50 

Mosselen gekookt met groenten 
en witte wijn 

Zeeuws-Vlaamse Mosselen € 20,50 
Mosselen gekookt in een donker 

trappistenbier met groenten 

Zweedse mosselen € 21,50 
Mosselen gekookt met room, ui, 

kappertjes en gerookte zalmfrisettes 

Spaanse mosselen € 21,50 

Kwaremont Koerskaffee! 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

 
 
 
   

Lunch vd Maand € 8,50 
Broodje met kipreepjes, champignons, pesto, en 

truffelroom met kaas uit de oven 

 
 Biermenu 

 

Ruim 100 bieren! 
(25 nieuwe!) Proost! 

Allergenen 
 

Heeft u een allergie? 
Meld het ons! 

Dagschotel € 10,- 
Vraag naar onze wisselende dagschotels! 

 

 

 

 

Extra Bieren! 
Hertog Jan Lentebock (van het vat)                                                                            

Heerlijk fris, fruitig  met een klein bittertje                   
Glas 25 cl Alc 6,6% € 3,75                                                                              

Hertog Jan Tripel (van het vat)                                                         
Krachtig blond, moutig en fruitig                                                       

Glas 25 cl Alc. 8,5%  € 3,60                                                               
Petrus Donker/Rouge(van het vat)                                                                                                        

Op eiken gerijpt, smaak van zure krieken                                                       
Glas 33 cl Alc. 8,5% € 4,25                                                                

Maneblusser Lente (van het vat)                                                                                                                                             
Blond lente bier, zachtzoet en fruitig                                                              

Glas 33 cl Alc. 6.5% € 4,00                                                              

 

 

 

 

 

 

 

 
 

Hamburger vd Maand € 10,50   
Onze koks bouwen iedere maand een andere burger voor je!                                                                        

Deze maand de Funghi  Burger!                                                    
een heerlijke huisgemaakte hamburger van 250 gram 

geserveerd op een hamburger broodje met kipreepjes, 
champignons, pesto en truffelroom gegratineerd met 

kaas 

                                              

 

                                             

 

     

                      

  
 

 

 
 

Grabbelbier!!   € 2,75! 
 
 
 

Culinair Menu € 23,50 
Zalmcarpaccio met een torentje van gerookte 
zalmsnippers, afgegarneerd met rivierkreeftjes, 

kappertjes, rode ui en citroenmayonaise                                                                                         
~~ ~~ ~~                                                                                            

Kabeljauwfilet met gamba’s, huisgemaakte vissaus, 
rivierkreeftjes en zongedroogde tomaatjes                                                                            

~~ ~~ ~~                                                                                      
Advocaatbavarois met bolletje vanille-ijs, chocoladesaus 

en verse slagroom 

 

  
 

 
                      

  
 

 

 
 

Happen en Trappen 
Een prachtige fietstocht door de Brabantse Kempen 
combineren met een overheerlijk 4 gangendiner op 

locatie? Dat is mogelijk met  

“ Happen en trappen in de kempen” ! 

Culinair genieten en lekker eten in onze prachtige 
omgeving? Boek nu snel! Vraag de uitgebreide brochure 

aan een van onze medewerkers of kijk op 
www.happenentrappen.nl  

     

                      

  
 

 

 
 

 

       

Extra service: Gratis wifi! Log in met code: lente2016 
 

       
 

Trek een briefje uit de 
grote bier-grabbelton. 
Van het biertje  
dat op jouw briefje 
staat ga jij genieten! 
En dat voor slechts  
€ 2,75!! 

 

We zijn verkozen tot Kwaremont 
Koerskaffee! Uiteraard nu ook 
heerlijk Kwaremont bier  
van de fles! Kijk ook eens op 
www.kwaremontbier.be/kaffees/ 

 

http://www.happenentrappen.nl/
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