
Extra bieren
Hertog Jan Weerzien (van ’t vat)

Speciaal gebrouwen voor de heropening van de
terrassen. Het Weerzien is een echte Kölsche Wiess,

een bovengistend en ongefilterd blond bier. Het
Weerzien is fris doordrinkbaar met lichte hoptoetsen

en een lekker fruitige afdronk door de gebruikte
Kölsch gist
4.9% € 3,80

Chouffe Bok 6666 - 2016 (van ’t vat)
Dit bokbier onderscheidt zich door zijn frisse en vooral
ook fruitige smaak. Het beetje bitterheid bespeur je

aan het eind
6.7% € 4,65

Steenbrugge Abdij Bock - 2018 (van ’t vat)
Steenbrugge Abdij Bock is een rondborstig roodbruin

bier met een lichtgerookt gistkarakter. Een ander
smaakbepalend element is de gruut, een

kruidenmengsel die dit bockbier zijn eigen touch
geeft.

6.5% € 4,65

Hertog Jan Herfstbock - 2020 (van ’t vat)
Hertog Jan Herfstbock is het eerste Nederlandse
Bockbier, en combineert een mooie bitterzoete

smaak met een prachtige robijnrode kleur.
6.5% € 4,55

Kwaremont Bok - 2020 (van ’t vat)
Dit bier van De Brabandere ruikt naar karamel,

toffee, pruimen en gedroogd fruit. De smaak is een
lichtzoetige karamelachtige smaak met tonen van

een verse kop koffie. Deze herfstbok heeft een
strakke bittere afdronk

6.6% € 4,65

“Medewerkers gezocht”

We lezen of horen het bijna
overal….
Zoals ook ú ongetwijfeld zult
weten  is  het  tegenwoordig
voor  vrijwel  elke
onderneming  best  een
uitdaging  om  aan
voldoende  medewerkers  te
komen. Ook wij in het mooie
Knegsel  ontkomen  helaas
niet aan dit verschijnsel. Wat
dat  betreft  zijn  twee
lockdowns ook ons niet in de
koude kleren gaan zitten!
Geloof ons, we doen er alles
aan om gezellige,  vlotte en
vriendelijke mensen aan ons
te  mogen  “binden”….  Dus
mocht  u  nog  een  geschikt
iemand  weten  dan  stuur
hem/haar  gerust  door  om
eens kennis te maken….leuk!

Werken bij de Kempen?                                                                                                                                                                                                
Op zoek naar een leuke (bij)baan in de
horeca? We zoeken nog hulp voor in de

keuken, bediening en in de afwas.
Informeer eens naar de mogelijkheden

en wie weet ben jij degene die ons
team komt versterken!

Wildavond
Dit jaar organiseren wij weer een aantal

wildavonden op:
3 november en 18 november

Aanvang 19:00 uur
Enkel op reservering

€ 36,- pp

De Kempen op UNTAPPD
Scan de code met je
Smartphone voor het
actuele speciaal bier
aanbod en onze eigen
UNTAPPD-pagina

Grabbel-bier € 3,25
Neem een graai uit de grabbelton en laat u verrassen!

       

 

 

     

   

 

 

 

 

                                                      
                                                                        

                                            
                                            

    
                     

 

Ons eigen likeurtje! 
Heeft u ’t Nipperke al 
geproefd?                                 
Kijk ook eens achter op onze 
Kempenbode voor diverse 
cadeausuggesties! 

Kempenmenu € 26,50
Tomatensoep

of
Tataki van rund, oosters gemarineerd, licht aangebakken
runderhaas met zoetzure groenten en wasabi mayonaise 

of
Bonbon van hertenham gevuld met crème van wildpaté op een

bedje van witlofsalade en truffelmayonaise 
of

Torentje van vis, zalmmousse, gerookte zalmsnippers, Noorse
garnalen en rivierkreeftjesvlees met citroenmayonaise 

of
Goed gevulde paddenstoelen ragout geserveerd in een

pasteibakje
~~ ~~ ~~ 

Gegrilde entrecote op een spiegel van rode portsaus en stukje
paté 

of
Wildzwijnmedaillons op Hongaarse wijze met zuurkool in

goulashsaus en een toef zure room 
of

Zalmfilet “cajun style” gegrilde zalmfilet in een cajunmarinade
met warm gerookte zalm en sour cream uit de oven geserveerd

met tomatensalsa 
of

Herfstrisotto met bospaddenstoelen en Parmezaanse kaas
~~ ~~ ~~ 

Kopje koffie/thee 
of

Bosvruchten-ijs met verse slagroom 
of

Verrassingsdessert van de chef 
of

Kaasplankje, met 4 soorten kaas, appelstroop en notenbrood

H.E.N.K. !
HEERLIJK-EIGENWIJS-NATUURLIJK-KRACHTIG! 

  Een ongefilterd Biologisch gebrouwen
blond bier (alc. 7,8%). Heerlijk fris, fruitig
en stoer, er is zelfs een scheut Nipperke

aan toegevoegd tijdens het
brouwproces! Exclusief verkrijgbaar bij

Dinee café de Kempen en Grand cafe
de Zwaan . 

Glas 25cl
7,8%  € 4,10

Proost!

Kerst bij Dinee cafe de Kempen
Ook dit jaar willen wij u tijdens de Kerstdagen weer graag

culinair verrassen.
Kijk voor meer informatie in onze Kempenbode, of op onze

website.

Extra bieren (van de fles)

Rochefort 8 Trappist, stevig, 9,2% € 5,55

Zundert 8 Trappist, complex, 8,0% € 5,85

Zundert 10 Trappist, quadrupel, 10% € 5,95

Duvel 6,66% Hemels zacht, fruitig, 6,66% € 4,65

Ridder Bliek ‘Brasser’ Bock 5,5% € 5,10Chef ’s Special:  € 15,50 Alcohol vrije wijnen 
Torres Natureo White alcoholvrij € 3,50
Torres Natureo Rosé alcoholvrij   € 3,50

Allergenen: heeft u een allergie? Meld
het ons!

Extra service: Gratis wifi!
Netwerk: Gast de Kempen

Log in met code: KempenWifi


