
 
 

 
 
 
 
 

Maandmenu € 19,50 
Kop tomatensoep of                

Cocktail van verse zalm en gerookte 
zalmsnippers met rode ui, zoet-zure 
komkommer en een frisse tzatziki of 

Salade met gebakken spekjes, 
champignons, diverse noten en rode 
uisnippers met truffelmayonaisse of 

Torentje van kipkerriesalade met kipreepjes, 
partjes ei en een krokant spekje 

~~ 
Varkenskatenhaasje, varkenshaasje 

omwikkeld met katenspek geserveerd met 
gebakken champignons en 

champignonroomsaus of 
Biefstukspies met romige truffelsaus en truffel 

aardappelchips of 
Italiaanse kipfilet, gevuld met kaas en 

omwikkeld met spek, geserveerd met een 
ratatouille of 

Victoriabaarsfilet met Noorse garnaaltjes en 
een huisgemaakte dillensaus 

~~ 
Vanille ijs met karamelblokjes, karamelsaus 

en verse slagroom of 
Red choco cake met bolletje kersenijs en 

verse slagroom of 
Dessert Suprise, verrassingsdessert van de 

chef of 
Kopje Koffie / Thee 

     
Ons eigen likeurtje!Heeft u ’t 
Nipperke al geproefd?                                 
Kijk ook eens achter op onze 
Kempenbode voor diverse 
cadeausuggesties!  

Ovenknakker vd Maand € 8,50 
Wild-Dog, broodje met wildbraadworst, ontbijtspek, uien, 

mosterd, ketchup en kaas uit de oven (tot 17.00) 

Biermenu 
 

Ruim 100 bieren! 
Proost! 

Allergenen 
 

Heeft u een allergie? 
Meld het ons! Dagschotel € 10,- 

                                                                                              
Vraag naar onze wisselende dagschotels! 

 

 

 

Extra Bieren! 
Hertog Jan Tripel (van ‘t vat) 

Krachtig blond degustatiebier van hoge 
gisting, met smaken van krachtig, zoetig, 

moutig en fruitig. 
Glas 25cl Alc. 8.5% € 3,85 
Kwaremont (van ’t vat) 

Kwaremont is een blond bier van bovengisting. 
Dit bier is een typisch wielrennerbier met een 
stevige volle smaak, waarvoor je wel de rust 

moet nemen om deze goed te kunnen 
ervaren. Iedere slok wordt op een gegeven 

moment een pittige trap op de pedalen. 
Glas 33cl Alc. 6.6% € 4,25 

Brouwerij de Brabandere, Wild Tripel Hop (van 
’t vat) 

Goudblond bier dat bestaat uit 15% op vaten 
gerijpt bier, en is versneden met PETRUS TRIPEL. 

Verder zijn hieraan nog de hopsoorten 
CASCADE en AMARILLO toegevoegd.  

Frisse citrusgeur, mooie hopbitterheid, zuurtje 
als nasmaak. 
Alc. 8% € 4,25 

Hertog Jan Herfstbock 2016 (van ’t vat) 
Robijnrood seizoensbier van hoge gisting, vol, 

romig en karamelachtig. 
Alc. 6,5% € 3,85 

Hertog Jan Herfstbock 2017 (van ’t vat) 
Robijnrood seizoensbier van hoge gisting, vol, 

romig en karamelachtig. 
Alc. 6,5% € 3,85 

La Trappe Bock (van ’t vat) 
Dit unieke seizoensbier heeft een droge, 
gebrande, kruidige smaak en een fikse 
bitterheid,gecombineerd met zoethout. 

Alc. 7% € 4,10 
Muifel Ossebock (van ’t vat) 

Zachte-milde klassieke ondergistende 
herfstbock, niet zo zoet als vele ander 

bockbieren met een krachtige caramoutige 
afdronk. In 2016 uitgeroepen tot beste 

bockbier in Nederland 
Alc. 7% € 4,10 

 
 
 

 

Hamburger vd Maand € 10,50    
Deze maand de wildburger!            

Een heerlijke huisgemaakte wildburger van 250 gram 
geserveerd op een hamburger broodje met 

champignons, uien, spekjes  en kaas gegratineerd uit 
de oven met rucola en truffelmayonaisse 

   

                                       

 

  

 

                                                       

                                                                         

                                              

 

                                             

 

     

Trek een briefje 
uit de grote bier-
grabbelton. Van 

het biertje  
dat op jouw 

briefje staat ga jij 
genieten! En dat 

voor slechts  
€ 3,25!! 

H.E.N.K.          
Heerlijk-Eigenwijs- 
Natuurlijk-Krachtig 

Ter ere van de 65ste verjaardag van 
Henk Imming, introduceren wij zijn 
eigen bier. Een ongefilterd, 
biologisch gebrouwen blond bier. 
Heerlijk fris, fruitig,  
én zelfs met een 
scheutje Nipperke. 
    Alc. 7,8 % 
Glas 25 cl € 4,- 
 
 
 

 

      

 

 

 * 

Extra service: Gratis wifi! Log in met code: KempenWifi 
 

       
 

Grabbelbier!! 
€ 3,25! 

 
 
 

Feestje? 
Iets te vieren? Dan bent u bij Dinee Café de 

Kempen aan het juiste adres! Uitgebreide 
diners, lunches voor gezelschappen, 

compleet verzorgde feestavonden naar 
wens met een prachtig koud / warm buffet 

uit eigen keuken. 
Diverse overheerlijke hapjesarrangementen, 

met zorg voor u samengesteld. Informeer  
gerust naar de mogelijkheden. 

 

 

Wildavond  
1 november 

€ 29,50 
 

We openen het wildseizoen dit 
jaar op woensdag 1 november 

met een overheerlijke 
wildavond. Aanvang 19.00 uur. 
We serveren deze avond maar 
liefst 7 gangen, uiteraard met 
zorg door onze koks bereid. 
De kosten voor deze avond 

bedragen € 29,50 p.p. 
Reserveren gewenst. 
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