
Extra bieren
Hertog Jan Weerzien (van ’t vat)

Speciaal gebrouwen voor de heropening van
de terrassen. Het Weerzien is een echte Kölsche
Wiess, een bovengistend en ongefilterd blond

bier. Het Weerzien is fris doordrinkbaar met lichte
hoptoetsen en een lekker fruitige afdronk door

de gebruikte Kölsch gist
4.9% € 3,80

Kasteel Rouge (van ’t vat)
Kasteel Rouge is een unieke blend van Kasteel
Donker en een kersenlikeur. De robijnrode kleur,

de stevige schuimkraag en de zoete aanzet
resulteren in een speciaalbier met een

evenwichtige smaak en subtiele toetsen van
kersen.

8% € 4,75

Jopen Sterrenstof (van ’t vat)
Deze droge Neo Saison brengt een volledig

nieuwe stijl Saison. Zo vind je hier zeer kruidige
tonen door de Saison gist, maar zorgt de

moderne hop voor een extra gelaagdheid in de
smaak. Hier komen verschillende fruittonen

spectaculair samen als een kosmische explosie.
5.5% € 4,15

Het Nest KoekeDam (van ’t vat)
KoekeDam is een eigen interpretatie van de

saison stijl met toevoeging van een Franse
saisongist. Een Amerikaanse hopsoort en een
kleine hoeveelheid speltmout zorgt voor een

frisse ondertoon. KoekeDam is een ideaal
verfrissend bier!

6.5% € 4,95

Attentie: “Medewerkers gezocht”

We lezen of horen het bijna overal….
Zoals ook ú ongetwijfeld zult weten is 
het tegenwoordig voor vrijwel elke 
onderneming best een uitdaging om 
aan voldoende medewerkers te 
komen. Ook wij in het mooie Knegsel 
ontkomen helaas niet aan dit 
verschijnsel. Wat dat betreft zijn twee 
lockdowns ook ons niet in de koude 
kleren gaan zitten!
Geloof ons, we doen er alles aan om 
gezellige, vlotte en vriendelijke 
mensen aan ons te mogen 
“binden”…. Dus mocht u nog een 
geschikt iemand weten dan stuur 
hem/haar gerust door om eens kennis 
te maken….leuk!
Maar goed, mede daar door kan het 
op drukke momenten voorkomen dat 
u misschien net iets langer moet 
wachten dan dat u van ons gewend 
bent. Of dat ons achterterras op dat 
moment helaas niet geopend is 
omdat we simpelweg te weinig 
personeel hebben om iedereen op tijd
van een hapje en/of drankje te 
kunnen voorzien.
Wij vragen hiervoor vriendelijk uw 
begrip, en zie het zeker niet als 
excuses vooraf want wij blijven er 
natuurlijk alles aan doen om u een 
prettig verblijf bij Dinee cafe de 
Kempen te bieden!

Werken bij de Kempen?                                                                                                                                                                                                
Op zoek naar een leuke (bij)baan in de
horeca? We zoeken nog hulp voor in de

keuken, bediening en in de afwas.
Informeer eens naar de mogelijkheden

en wie weet ben jij degene die ons
team komt versterken!

Wildavond
Dit jaar organiseren wij weer een aantal

wildavonden op:
19 oktober, 3 november en 18 november

Aanvang 19:00 uur
Enkel op reservering

€ 36,- pp

De Kempen op UNTAPPD
Scan de code met je
Smartphone voor het
actuele speciaal bier
aanbod en onze eigen
UNTAPPD-pagina

Grabbel-bier € 3,25
Neem een graai uit de grabbelton en laat u verrassen!

       

 

 

     

   

 

 

 

 

                                                      
                                                                        

                                            
                                            

    
                     

 

Ons eigen likeurtje! 
Heeft u ’t Nipperke al 
geproefd?                                 
Kijk ook eens achter op onze 
Kempenbode voor diverse 
cadeausuggesties! 

Kempenmenu € 26,50
Tomatensoep

of
torentje van gepocheerde kiptartaar met avocado, sinaasappel

en toast
of

Vitello tonato; dungesneden kalfsvlees met tonijnmayonaise, rode ui,
kappertjes en frisée sla

of
Romeinse salade van gerookte zalmsnippers en mini scampi’s

met augurkjes, kappertjes en cocktailsaus
of

Veggie tower van rode bietjessalade met geitenkaas en
pijnboompitten

~~
Gegrilde runder ribeye met gebakken champignons, uien, bosui en

kruidenboter
of

Boeuf Bourguignon; langzaam gegaard rundvlees in rode wijn jus
met champignons, sjalotten, zilveruitjes en spekjes

of
Provençaals vispotje; diverse soorten vis met tomaat, olijven,

kappertjes, knoflook en witte wijn
of

Portobello gevuld met spinazie, sjalot, bosui, truffel, pijnboompitten en
crème fraiche, gegratineerd met kaas

~~
Kopje koffie of thee

of
Speculaas-ijs met speculaaskruimels en verse slagroom

of
 Verrassingsdessert van de chef

of
Kaasplankje

H.E.N.K. !
HEERLIJK-EIGENWIJS-NATUURLIJK-KRACHTIG! 

  Een ongefilterd Biologisch gebrouwen
blond bier (alc. 7,8%). Heerlijk fris, fruitig
en stoer, er is zelfs een scheut Nipperke

aan toegevoegd tijdens het
brouwproces! Exclusief verkrijgbaar bij

grand café de Zwaan en Dinee café de
Kempen. 

Glas 25cl
7,8%  € 4,10

Proost!

Kerst bij Dinee cafe de Kempen
Wij hopen dit jaar weer open te zijn tijdens de Kerstdagen en

willen u graag culinair verrassen.

Kijk voor meer informatie in onze Kempenbode, of op onze
website.

Extra bieren (van de fles)

Rochefort 8 Trappist, stevig, 9,2% € 5,55

Zundert 8 Trappist, complex, 8,0% € 5,85

Zundert 10 Trappist, quadrupel, 10% € 5,95

Duvel 6,66% Hemels zacht, fruitig, 6,66% € 4,65

Chef ’s Special:  € 15,50 Alcohol vrije wijnen 
Torres Natureo White alcoholvrij € 3,50
Torres Natureo Rosé alcoholvrij   € 3,50

Allergenen: heeft u een allergie? Meld
het ons!

Extra service: Gratis wifi!
Netwerk: Gast de Kempen

Log in met code: KempenWifi


